
АНКЕТА
УЧАСТНИКА СЕМИНАРА

Поле для заполнения

Количество сотрудников 
организации

Площадь производства 
(склад/цех, м²)

4. Практика соблюдения принципов ХАССП;

5. Маркировка пищевой продукции;

6. Пять правил безопасной доставки;

7. Обязательные документированные процедуры;

8. Журналы обязательного ведения по СанПин 3590.

На какую тему хотели бы 
послушать семинар:

Наши услуги:

(Название организации - изготовителя, предприятия, оказывающего услуги)

Вид деятельности 
организации (подчеркните)

Общественное питаниеПищевое производство

Сельскохозяйственное производство Предприятие Ритейла

1. Разработка и внедрение принципов ХАССП;

2. Выездной внешний аудит предприятия;

3. Обучение.


